Starten Ste mut etways Prickelnoem...

Glas Secco weil3
Elegante Fruchtaromen von griinem Apfel, Melone und Holunderblite.
Weingut Dr. Bassermann-Jordan, Deidesheim

Glas Secco rose
herrlich frisches Bukett mit feinen Ténen von Cassis und
Weingut Dr. Bassermann-Jordan, Deidesheim

Aperol Spritz" 12,15 (Aperol, Secco, Soda)
(herb, spritzig)

Hl.IgO15 (Secco/Holunderblutensirup/Minze)
(erfrischend, suB)

olkoholfreier Gennss

Hugo Drive'®
(alkoholfrei, prickelnd, stB)

(Ginger Ale/Holunderblitensirup/Minze/Soda)

La Vie Secco rose enthalkoholisiert
Weingut Dr. von Bassermann-Jordan, Deidesheim
(alkoholfrei, feinherb, prickelnd)

Kleune Extras

Baguettekdrbchen 2,- Euro

Portion Sauce

0,11 5,60 Euro

0,11 5,60 Euro

0,21 7,50 Euro

0,21 7,50 Euro

0,21 6,90 Euro

0,11 5,60 Euro

2,- Euro

Sauciere Ketchup/Majo 1,- Euro

Deklarationspflichtige Allergene
A glutenhaltigen Getreide;

namentliche Nennung Erzeugnisse

A1=Weizen F Soja(bohnen) und daraus
A2=Gerste gewonnene Erzeugnisse
A3=Roggen G Milch und daraus gewonnene
B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erzeugnisse H Schalenfriichte; namentliche
C Eier und daraus gewonnene Nennung

Erzeugnisse H1=Haselnusse

D Fische und daraus gewonnene H2=Mandeln

Erzeugnisse H3=Walnisse

H4= Pinienkerne

Zusatzstoffe

E Erdnisse und daraus gewonnene

H5= Kirbiskerne

| Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse

J Senf und daraus gewonnene
Erzeugnisse

K Sesamsamen und daraus
gewonnene Erzeugnisse

L Schwefeldioxid und Sulfite

M Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

N Weichtiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse

1 mit Farbstoff - 2 mit Konservierungsstoff - 3 mit Antioxidationsmittel - 4 mit Geschmacksverstarker -
5 geschwefelt — 6 geschwérzt - 7 mit Phosphat - 8 koffeinhaltig - 9 chininhaltig - 10 mit SGBungsmittel -
11 gewachst - 12 StBungsmittel mit Aspartam oder Aspartam-Acesulfamsalz Angabe des Zusatz

"enthalt eine Phenylalaninquelle”



Vorspewsen & Suppen

Kleiner bunter Salatteller’ ' (auch vegan moglich)
gemischte Salatvariationen und griiner Blattsalat mit Essig-Ol-Dressing 4,50 Euro

Hausgemachte Rinderkraftbriihe
mit GemUsewirfelchen und MarkkléBchen”" ¢ 6,80 Euro

Kiirbiscremesiippchen*'® &' (auch vegan maoglich)
mit Sahnehaubchen garniert 6,90 Euro

gebratene Peperoni?'- % ¢ (auch vegan moglich)
mit Feta und Knoblauchsauce kleine Portion 8,40 Euro
groBe Portion (zum Teilen @) 10,90 Euro

gerdaucherter Lachs auf einem Kartoffelrosti~' ¢ 0 G210
serviert mit Creme fraiche kleine Portion 8,90 Euro
groBe Portion (zum Teilen @) 11,90 Euro

.Wildes Duo” A" ¢2/

(selbstgerdaucherter Wildschweinschinken und feine Terrine von der Entenleber)
serviert mit Preiselbeeren und einem Salatbouquet

dazu 0,1 | Auslese Hambacher Pfaffengrund Solaris 20,90 Euro

Zu unseren Vorspeisen servieren wir [hnen ein Baguettekorbchen.

Welnempfelding

2022 Hambacher Pfaffengrund Solaris Auslese 0,11 4,50 Euro

Weingut Seibert, Neustadt an der Weinstral3e
Wiirzig, floral mit feinen exotischen Noten. Zart und doch ausdrucksstark.



Merun der Saisoin

(Anderungen bei unseren Menus sind nicht méglich)

Kirbiscremestppchen
mit Rahm verfeinert

*k*

geschmorte Rinderroulade nach Familienrezept
dazu fruchtiges Rotkraut und Semmelknodel

*k*

selbstgemachtes Zimteisparfait
serviert mit heiBen Pflaumen

41,90 Euro

Unsere besondere Welnempfelling

Chateau Guilhem de Mestre | Bordeaux AOP
Weingut EARL Ciroli, Carignan-de-Bordeaux (Frankreich)
auBergewdhnlicher Bordeaux aus den Rebsorten Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon und Merlot.
Rubinrot im Glas, vereint Aromen von reifen Friichten, Granatapfel und Himbeere mit dezenten
Holznoten. Am Gaumen ausgewogen, harmonisch und elegant.

0,251 6,00 Euro



Unsere Empfeldung der Saison

geschmorte Rinderroulade nach Familienrezept*' ¢ ¢
(mit Speck und Gurkchen gefiillt)
dazu fruchtiges Rotkraut und Serviettenknodel 24,90 Euro

Ochsenfetzen mit pikanter Pfeffersauce "' ° '
serviert mit Rosenkohl und Speck
dazu Kartoffelkroketten 29,90 Euro

2 Barbarie Ente mit einer Apfelfiillung A" > !
auf fruchtigem Rotkraut
dazu Kartoffelknodel 28,90 Euro

Unsere besondere Weinempfelluing

Roter Riesling trocken
Weingut Bassermann-Jordan, Deidesheim
Zeichnet sich neben der roeten Beerenschale durch eine mildere Séure aus.
Ein eleganter, animierender WeiBwein: schlank, fruchtig, ausgewogen.
0,251 7,70 Euro

SANS SOUCI - Riesling trocken alkoholfrei (<0,5%vol)
Weingut Dr. von Bassermann-Jordan, Deidesheim
Dieser alkoholfreie Wein ist die animierende und elegante Alternative fir alle, die den Geschmack
eines klassischen Rieslings genieen mdchten, dabei aber auf Alkohol verzichten wollen — ganz
unaufgeregt und ohne Kompromisse.
Am Gaumen saftig und geradlinig mit Aromen gelber und griiner Friichte, Krduter- und Blitennoten,
animierender Saure, mineralischen Anklangen und einem beschwingten, harmonischen Abgang.

0,251 6,50 Euro



vegane Gericife

paniertes Kohlrabischnitzel
auf cremigem Kurbisrisotto mit gebratenen Kirbisspalten

Roulade vom Wirsing*"F!

mit einer veganen ,Hack"-Linsen -Fillung und

serviert mit glasierten Kastanien und einer veganen Bratensauce
dazu frittierte Kartoffelscheiben

SiiBkartoffelgulasch A"~
(mit Tomaten, Paprika und StBkartoffeln)
dazu Tagliatelle

Kiirbis-Gemiise-Curry” .7
(mit Sellerie, Karotten, Kartoffeln, Hokkaidokdirbis)
dazu Reis

21,90 Euro

22,90 Euro

19,90 Euro

19,90 Euro

Unsere besondere Weinempfelling

JEDERZEIT | Rosé trocken
Weingut

Ein feiner, leuchtend roter Rosé mit Aromen fruchtiger Erdbeere und weiler Bliten.

0,251 6,40 Euro



vown der Welde & auns dewm Wald

Cordon Bleu vom Landschwein”" ¢GL 359
gefillt mit gekochtem Schinken und Emmentaler Kase
dazu Pommes Frites 20,90 Euro

Wildrahmragout vom heimischen Wild 23 ¢
dazu Serviettenknddel und Preiselbeeren 23,50 Euro

Rumpsteak vom Angusrind
wahlweise mit Zwiebeln oder selbstgemachter Krauterbuttere
dazu Bratkartoffeln 29,90 Euro

Filet vom Angusrind A P: 6!

serviert mit einer pikanten Knoblauchsauce und Gemusegarnitur
dazu Pommes frites 34,90 Euro

Unsere besondere Weinempfellung

Griinfrankisch Schweighofen trocken
Weingut Scheu, Schweigen-Rechtenbach
Ein Wein mit gemusig-gelbfruchtiger Nase, feiner Krauter- und Nusswirze, salzig-kreidigen Anlangen
sowie leichter SiiBe, guter Sdure und einem kraftvollen, schmelzigen Abgang.

0,251 6,70 Euro



ot e Wasser

paniertes Zanderfilet*' ¢ > G210
dazu Kartoffelsalat und selbstgemachter Remoulade 21,90 Euro

paniertes Rotbarschfilet A" ¢>.G 210
dazu Kartoffelsalat und selbstgemachter Remoulade 16,90 Euro

natur gebratenes Zanderfilet ,Elsdasser Art” A" ¢p.6 1210
auf Rahmsauerkraut und Rostzwiebeln
dazu Salzkartoffeln 24,90 Euro

Forellenfilet in der Mandelkruste~' ¢ D.G 210
dazu Kartoffelsalat und selbstgemachter Remoulade 22,90 Euro

Variation von Edelfischen*'80.6 1.2
an feiner Hummerschaumsauce
dazu Reis 27,90 Euro

Salatschiff ,,Sembries” 8¢ 06 N L2 12
paniertes Fischfilet, Calamari, ein gebratener GarnelenspieB3
auf knackigem Blattsalat mit Joghurtdressing 20,90 Euro

Jedew Freitng (september bis Mirz) Ga, nurfreitags @)

Eine ganze frische Forelle
serviert mit zerlassener Mandelbutter, Dampfkartoffeln 17,90 Euro



Desserts

eine Kugel Langnese Bourbon-Vanilleeis
dazu ein heiBer Espresso®

C.G, 10

eine Kugel veganes Vanilleeis
dazu ein heiBer Espresso®

eine Mini Créme Briilée ¢ ¢
dazu ein heiBer Espresso®

.Kleines Trio”
eine Kugel Vanilleeis mit Sahne garniert
dazu ein heiBer Espresso und 2 cl. feinstem Wiesenkrautergeist

lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem KernA1:€.¢
serviert mit 1 Kugel Vanilleeis & Himbeersauce

selbstgemachtes Zimteisparfait A1:¢ ¢
serviert mit heiBen Pflaumen

Créme Brilée ¢-©

mit 1 Kugel Bourbon-Vanilleeis' ¢ "1 & Friichten' garniert
1 groBe Kugel erfrischendes Sorbet'®
(Zitrone, Cassis)

mit prickelndem Sekt aufgefiillt-

.Toffifee-Eisbecher” - 3 Kugeln veganes Toffee-Eis' 1% F-H1

mit Sahne garniert

5,20 Euro

5,20 Euro

5,80 Euro

7,90 Euro

9,90 Euro

10,70 Euro

9,90 Euro

4,40 Euro
6,50 Euro

5,50 Euro

Eisbecher ' 1% ¢ G H1 (3 Kygeln: Schokolade, Vanille, Walnuss, Erdbeere, Toffee)

mit Sahne € 6,00 ohne Sahne

dazw passt

Bratapfellikor — Scheibel’s Klassiker
suBlich, winterlich, kostlich — Der Klassiker fiir die Weihnachtszeit

BEERENSTARK - Scheibel’s Premium plus

vollmundige Intensitat wilder Heidelbeeren, Himbeeren und Walderdbeeren

5,50 Euro

4,50 Euro

5,80 Euro



