
 
 
 

Starten Sie mit etwas Prickelndem… 
 

 
Glas Secco weiß        0,1 l  5,60 Euro 
Elegante Fruchtaromen von grünem Apfel, Melone und Holunderblüte.  
Weingut Dr. Bassermann-Jordan, Deidesheim 

 
Glas Secco rose       0,1 l  5,60 Euro 
herrlich frisches Bukett mit feinen Tönen von Cassis und  
Weingut Dr. Bassermann-Jordan, Deidesheim 

 
Aperol Spritz1, 12, 15  (Aperol, Secco, Soda)    0,2 l  7,50 Euro 
(herb, spritzig) 

 
Hugo15 (Secco/Holunderblütensirup/Minze)    0,2 l  7,50 Euro 
(erfrischend, süß) 

 
Limoncello Spritz, 12, 15  (Zitronenlikör, Secco, Soda)   0,2 l  7,50 Euro 
 
Sarti Spritz15 (Sarti Rosa, Secco, Sode)     0,2 l  7,50 Euro 
 
 

alkoholfreier Genuss 
 
La Vie Secco rose enthalkoholisiert    0,1 l  5,60 Euro 
Weingut Dr. von Bassermann-Jordan, Deidesheim   

 
Hugo Drive16 (Ginger Ale/Holunderblütensirup/Minze/Soda)  0,2 l  6,50 Euro 
 
 

Virgin Mojito (Limette, Minze, Limo, Soda)    0,2 l  6,50 Euro 
 
Virgin Orange Spritz (alkoholfreie Variante des Aperol Spritz)  0,2 l  6,50 Euro 

 
 
 
 

 

 
Kleine Extras 
 

Baguettekörbchen  2,- Euro   Portion Sauce   2,- Euro 
Aufpreis für Bratkartoffeln 1,50 Euro  Sauciere Ketchup/Majo  1,- Euro 
      
 

 



Vorspeisen & Suppen 

 
 
 
 

 
Kleiner bunter Salatteller J, L (auch vegan möglich) 

gemischte Salatvariationen und grüner Blattsalat mit Essig-Öl-Dressing 4,50 Euro 
 
 
Hausgemachte Rinderkraftbrühe I 

mit Gemüsewürfelchen und MarkklößchenA1, C     6,80 Euro 
 
 
PfifferlingscremesüppchenA1, D, G, I 
mit Sahnehäubchen garniert       6,90 Euro 
 
 
„Piatta Caprese“ A1, C,, G, L, 2, 10  
fruchtige Tomaten treffen auf zarten Burrata     12,90 Euro 
        
 
Vitello Tonnato vom Kalb A1,C,D, G, J, 2,12 
mit guter Tunfischcreme und Kapern verfeinert     16,90 Euro 
 
 
lauwarmer Salat vom Pfifferling A1, C, 2, J in feiner Vinaigrette 
serviert mit selbstgeräuchertem Rehschinken und Preiselbeeren  16,90 Euro 
 
 
geräucherter Lachs auf einem Kartoffelrösti A1, C, D, G, L, 2, 10  
serviert mit Creme frâiche     kleine Portion  8,90 Euro 
       große Portion   11,90 Euro 
 

 
Zu unseren Vorspeisen servieren wir Ihnen ein Baguettekörbchen.  
Unsere veganen Vorspeisen finden Sie unter „vegane Gerichte“. 

 
 

Weinempfehlung 
 
2022 Hambacher Pfaffengrund Solaris Auslese   0,1 l 4,50 Euro 
Weingut Seibert, Neustadt an der Weinstraße 
Würzig, floral mit feinen exotischen Noten. Zart und doch ausdrucksstark.  
  
 

 



Endlich Sommer… 
 

 
Pfifferlinge á la creme A1, D, G, I (vegetarisch) 
dazu Eierspätzle         19,90 Euro 
 
 
2 Kalbsfrikadellen A1, C, G 
dazu Kartoffelsalat und Gurkensalat      14,90 Euro 
 
 
Wurstsalat „Ungarische Art“ A1, C, 
mit Paprika, Zwiebeln, Gurken und Ei  
dazu Pommes Frites        13,80 Euro 
 
 
Rindfleischsalat A1, C, 
mit Zwiebeln, Gurke, Peperoni und Tomaten 
dazu Bratkartoffeln        17,90 Euro 
 
 
Russische Eier C, G 
(Kartoffelsalat, Wurstsalat, gekochtes Ei, Lachs) 
dazu Brot                 14,80 Euro 
 
 
„Bollywood-Salat“ 
Blattsalate mit Kokos-Curry-Dressing 
dazu gebratene Hähnchenbruststreifen und gebratener Ananas 
sowie frischer Melone        19,90 Euro 
 
 
   

 
Unsere besondere Weinempfehlung 

 
 

SANS SOUCI – Riesling trocken alkoholfrei (<0,5%vol) 
Weingut Dr. von Bassermann-Jordan, Deidesheim 

Am Gaumen saftig und geradlinig mit Aromen gelber und grüner Früchte, Kräuter- und 
Blütennoten, animierender Säure, mineralischen Anklängen und einem beschwingten, harmonischen 

Abgang. 
0,25 l     6,50 Euro 

 



 

vegane Gerichte 
 

 
Unsere Vorspeisen 
 
fruchtige Tomatensuppe 
mit Pflanzensahne verfeinert       6,90 Euro 
 
 
Pfifferlingssalat in feiner Vinaigrette 
mit gebratenen Tofuwürfelchen dazu Baguette    12,90 Euro 
 

 
 
Unsere Hauptgerichte 
 
 
Pfifferlinge in veganer Rahmsauce A1, F, J,  
dazu Spätzle          19,90 Euro 
 
 
Vurstsalat A1, C, G  
(mit veganer Vurst nach Lyoner Art) mit Tomaten, Zwiebeln und Gürkchen 
dazu Pommes frites        12,90 Euro 
 
 
„Bollywood-Salat“ vegan 
Blattsalate mit Kokos-Curry-Dressing 
dazu gebratene Streifen „Like Chicken“ (auf Sojabasis) und 
gebratene Ananas sowie frischer Melone     19,90 Euro 
 
 
Süßkartoffelgulasch A1, F, J,  
(mit Tomaten, Paprika und Süßkartoffeln) 
dazu Tagliatelle       19,90 Euro 
 

 
 

Unsere veganen Desserts finden Sie in unserer Dessertkarte 뇤눎눐눑눒눏 

 
 
 



 

von der Weide & aus dem Wald 
 
 

 
 
Cordon Bleu vom LandschweinA1, C, G, L, 3, 5, 9 
gefüllt mit gekochtem Schinken und Emmentaler Käse 
dazu Pommes Frites        20,90 Euro 

 
 

Schweinemedaillons mit Pfifferlingen á la creme“ A1, C, G, I 
dazu Eierspätzle         24,90 Euro 
 
 
Schweinelendchen „Aioli“ 2,3,10, G 

mit einer pikanten Knoblauchsauce 
dazu Pommes Frites        23,90 Euro 
 
 
 

Zarter Zwiebelbraten vom Rind A1, C, G, I 
dazu eine leckere Bratensauce und Eierspätzle    22,90 Euro 
 
 
Rumpsteak vom Angusrind 
wahlweise mit Zwiebeln oder selbstgemachter KräuterbutterG   
dazu Pommes frites        29,90 Euro 
 
 
 

Filet vom Angusrind A1, D, G, I 
serviert mit einer pikanten Knoblauchsauce und Gemüsegarnitur 
dazu Pommes frites        34,90 Euro 

 
 

 

Zusätzliche Vitamine? 
Ein kleiner bunter Salatteller mit leckerem Dressing zzgl. 4,50 Euro 

  
 

Unsere besondere Weinempfehlung 
 

JEDERZEIT | Rosé trocken 
Weingut    

Ein feiner, leuchtend roter Rosé mit Aromen fruchtiger Erdbeere und weißer Blüten. 
0,25 l     6,40 Euro 

 



 
aus dem Wasser 

 
 
paniertes ZanderfiletA1, C, D, G, L, 2, 10 

dazu Kartoffelsalat und selbstgemachter Remoulade   21,90 Euro 
 
 
natur gebratenes Schollenfilet „Finkenwerder Art“A1, C, D, G, L, 2, 10 
serviert mit gebratenem Speck und Zwiebeln 
dazu Salzkartoffeln         24,90 Euro 
 
 
gebratene Garnelen, C, D, G, L, 2, 10 
serviert auf Spaghetti und buntem Gemüse     22,90 Euro 
 
 
Variation von Edelfischen A1,B, D, G, 1, 2 
an feiner Hummerschaumsauce 
dazu Reis          27,90 Euro 

 
 

Salatschiff „Sembries“ B, C, D, G, J, N, L, 2, 12 
paniertes Fischfilet, Calamari, ein gebratener Garnelenspieß  
auf knackigem Blattsalat mit Joghurtdressing       20,90 Euro 

 
 
 

 

Zusätzliche Vitamine? 
Ein kleiner bunter Salatteller mit leckerem Dressing zzgl. 4,50 Euro 

 
 

Unsere besondere Weinempfehlung 
 

Grünfränkisch Schweighofen trocken 
Weingut Scheu, Schweigen-Rechtenbach 

Ein Wein mit gemüsig-gelbfruchtiger Nase, feiner Kräuter- und Nusswürze, salzig-kreidigen 
Anlängen sowie leichter Süße, guter Säure und einem kraftvollen, schmelzigen Abgang. 

0,25 l     6,70 Euro 

 


