Staurten Ste it efwas Pruckelnolem...

Glas Secco wei3 0,11 5,60 Euro

Elegante Fruchtaromen von griinem Apfel, Melone und Holunderblite.
Weingut Dr. Bassermann-Jordan, Deidesheim

Glas Secco rose 0,11 5,60 Euro

herrlich frisches Bukett mit feinen Ténen von Cassis und
Weingut Dr. Bassermann-Jordan, Deidesheim

Aperol Spritz" 12,15 (Aperol, Secco, Soda) 0,2 | 7,50 Euro
(herb, spritzig)

Hl.IgO15 (Secco/Holunderblutensirup/Minze) 0,2 | 7,50 Euro
(erfrischend, stiB)

Limoncello Spritz' 12,15 (Zitronenlikor, Secco, Soda) 0,2 | 7,50 Euro

Sarti SpritZ15(Sarti Rosa, Secco, Sode) 0,2 | 7,50 Euro

alikoholfreier Genuwss

La Vie Secco rose enthalkoholisiert 0,11 5,60 Euro
Weingut Dr. von Bassermann-Jordan, Deidesheim

Hugo Drive16 (Ginger Ale/Holunderblitensirup/Minze/Soda) 0,2 | 6,50 Euro
Virgin MOjitO (Limette, Minze, Limo, Soda) 0,2 | 6,50 Euro
Virgin Orange Spl‘itZ (alkoholfreie Variante des Aperol Spritz) 0,2 | 6,50 Euro

Kleune Extros

Baguettekdrbchen 2,- Euro
Portion Sauce 2,- Euro
Sauciere Ketchup/Majo 1,- Euro



Vorspeusen & Suppen

Kleiner bunter Salatteller’ ' (auch vegan moglich)

gemischte Salatvariationen und griiner Blattsalat mit Essig-Ol-Dressing 4,50 Euro

Hausgemachte Rinderkraftbriihe '
mit Gemisewiirfelchen und MarkkléBchen”!

Kiirbiscremesiippchen*' > ¢! (auch vegan maoglich)
mit Sahnehaubchen garniert

frischer Feldsalat mit Essig-Ol-Knoblauch-Dressing”" % ©
serviert mit gebratenem Speck und Zwiebeln und Croutons

Selbstgeraucherter Wildschinken vom heimischen Reh
auf frischem Feldsalat mit Himbeerdressing?" ¢ 2

gebratene Peperoni®! 2 & (auch vegan méglich)

mit Feta und Knoblauchsauce tUberbacken

gerdaucherter Lachs auf einem Kartoffelrosti~' 0 G210
serviert mit Creme fraiche

6,80 Euro

6,90 Euro

12,90 Euro

16,90 Euro

8,90 Euro

11,90 Euro

Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen ein Baguettekorbchen.
Unsere veganen Vorspeisen finden Sie unter ,vegane Gerichte”.



Wlder Herbpst

selbstgemachte Frikadellen vom Reh*' 2!
an Rotkraut
dazu Kartoffelpiiree und Preiselbeeren 19,90 Euro

selbstgemachte Maultaschen vom Reh*"?.¢!
mit sautierten Champignons
dazu Rahmwirsing und Preiselbeeren 21,90 Euro

gebratene Entenbrust*' ¢
auf cremigem Rahmwirsing
serviert mit Kartoffelkroketten und Balsamicojus 24,90 Euro

eine halbe Barbarie Ente mit einer Apfelfiillung 3570t
auf fruchtigem Rotkraut
dazu Kartoffelknodel 28,90 Euro

Wildrahmragout vom heimischen Wild #'.¢ ¢
dazu Eierspatzle 23.90 Euro

rosa gebratener Rehriicken vom heimischen Reh A" &'/

serviert mit sautierten Champignons und feinen Trauben
dazu Kartoffelkroketten 38,90 Euro

Unser Wild beziehen wir von lokalen Jagern aus den Waldern in unserer Umgebung.

Unsere besondere Weinempfelling

Bordeaux | Chateau Guilhem de Mestre
Der Chateau Guilhem de Mestre ist ein auBergewdhnlicher Bordeaux aus den Rebsorten
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon und Merlot. Rubinrot im Glas, vereint Aromen von reifen
Frichten, Granatapfel und Himbeere mit dezenten Holznoten. Am Gaumen ausgewogen,
harmonisch und elegant.
0251 5,90 Euro



vegane Gerucihte

Unsere Vorspeisen

Cremige Suppe vom Hokkaidokiirbis
mit Pflanzensahne verfeinert 6,90 Euro

Kleiner veganer Salatteller’*
gemischte Salatvariationen und griiner Blattsalat
mit Essig-Ol-Dressing 4,50 Euro

Frischer Feldsalat mit Essig-Ol-Dressing und Knoblauch verfeinert':
getoppt mit gebratenen Wirfeln vom Tofu 12,90 Euro

Unsere Hauptgerichte

Roulade vom Wirsing*"F /'

mit einer veganen ,Hack"-Linsen-Fillung

serviert mit einer veganen Bratensauce

dazu frittierte Kartoffelecken 22,90 Euro

gefiillter Vollkornwrap mit Spinat und gerauchertem Tofu ~'.7’
uberbacken mit roter Currysauce 19,90 Euro

gefiillte Paprika mit veganem Hack*' ¢ ¢
mit einer fruchtig-siiBen Tomatensauce
dazu Reis 20,90 Euro

panierter Zucchinifacher .7’
mit Krauterdip
dazu SiBkartoffelpommes 19,90 Euro

Unsere veganen Desserts finden Sie in unserer Dessertkarte &



vown der Weilde

Cordon Bleu vom Landschwein”" ¢GL 359
gefillt mit gekochtem Schinken und Emmentaler Kase
dazu Pommes Frites 20,90 Euro

Schweinelendchen , Aioli” 23106
mit einer pikanten Knoblauchsauce
dazu Pommes Frites 23,90 Euro

Zarter Zwiebelbraten vom Rind*" ¢!
dazu eine leckere Bratensauce und Eierspatzle 22,90 Euro

geschmorte Rinderroulade nach Familienrezept*' ¢ ¢
(mit Speck und Gurkchen gefiillt)
dazu fruchtiges Rotkraut und Kartoffelknddel 24,90 Euro

Rumpsteak vom Angusrind
wahlweise mit Zwiebeln oder selbstgemachter Krauterbuttere
dazu Pommes frites 29,90 Euro

Filet vom Angusrind A P: 6!
serviert mit einer pikanten Knoblauchsauce und Gemusegarnitur
dazu Pommes frites 34,90 Euro

Zusatzliche Vitamine?
Ein kleiner bunter Salatteller mit leckerem Dressing zzgl. 4,50 Euro

Unsere besondere Weinempfelling

JEDERZEIT | Rosé trocken
Weingut
Ein feiner, leuchtend roter Rosé mit Aromen fruchtiger Erdbeere und weiler Bliten.
0251 6,40 Euro



M&L&WVWW

paniertes Zanderfilet*' ¢ 0. 6. 210
dazu Kartoffelsalat und selbstgemachter Remoulade

natur gebratenes Schollenfilet ,Finkenwerder Art”»"cb 6210
serviert mit gebratenem Speck und Zwiebeln
dazu Salzkartoffeln

gebratenes Lachsfilet”' ¢ 0.6 L2 10
serviert mit einem glasig gebratenen Garnelenspiel3
auf Zitronen-Tagliatelle

Variation von Edelfischen*'8 0.6 1.2
an feiner Hummerschaumsauce
dazu Reis

Salatschiff ,,Sembries” 8¢ 06N L2 12
paniertes Fischfilet, Calamari, ein gebratener GarnelenspieB
auf knackigem Blattsalat mit Joghurtdressing

Jeden Freifag (September bis Aprid)

Eine ganze frische Forelle
serviert mit zerlassener Mandelbutter, Dampfkartoffeln

Duett vom Forellen- und Lachsforellenfilet
serviert mit Blattspinat und Sc. Mornay
dazu Tagliatelle

21,90 Euro

24,90 Euro

23,90 Euro

27,90 Euro

20,90 Euro

19,90 Euro

22,90 Euro

Zusatzliche Vitamine?

Ein kleiner bunter Salatteller mit leckerem Dressing zzgl. 4,50 Euro




Desserts

eine Kugel Langnese Bourbon-Vanilleeis® ¢ 1°

(auch als vegane Variante mdglich!)
dazu ein heiBer Espresso® 5,20 Euro

mit Sahne garniert

eine Mini Créme Briilée ¢ ¢
dazu ein heiBer Espresso® 5,80 Euro

.Kleines Trio”
eine Kugel Vanilleeis mit Sahne garniert
dazu ein heiBer Espresso und 2 cl. feinstem WalnuBlikor 7,90 Euro

.SiiBe Etagere” A1.€.G
eine Uberraschung aus Gebackenem, Schokolade & Sorbet & 9,90 Euro

Créme Briilée €€

mit 1 Kugel Bourbon-Vanilleeis'® & &1 & Friichten™ garniert 9,90 Euro

1 groBe Kugel erfrischendes Sorbet'®

(Zitrone, Cassis) 4,40 Euro

mit prickelndem Sekt aufgefiillt- 6,50 Euro
.Toffifee-Eisbecher” - 3 Kugeln veganes Toffee-Eis' 1% F:H1 5,50 Euro
Eisbecher - 10. C. G. H1

(3 Kugeln: Schokolade, Vanille, Walnuss, Erdbeere | vegane Eissorten: Toffee, Vanille)
mit Sahne € 6,00 ohne Sahne 5,50 Euro
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahnehaube 7,90 Euro

(auch mit veganem Vanilleeis mdglich)

i somstogy & soruntags

Selbstgebackener Kuchen Stlck ab 3,00 Euro

(Welche Sorte(n) wir frisch gebacken haben, verraten Ihnen unsere Servicekrafte
© Unsere Kuchen gibt's auch zum Mitnehmen!)



Deklarationspflichtige Allergene

A glutenhaltigen Getreide;
namentliche Nennung
Al1=Weizen

A2=Gerste

A3=Roggen

B Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

C Eier und daraus gewonnene
Erzeugnisse

D Fische und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Zusatzstoffe

E Erdnisse und daraus gewonnene
Erzeugnisse

F Soja(bohnen) und daraus
gewonnene Erzeugnisse

G Milch und daraus gewonnene
Erzeugnisse

H Schalenfriichte; namentliche
Nennung

H1=Haselnusse

H2=Mandeln

H3=Walnusse

H4= Pinienkerne

H5= Kirbiskerne

| Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse

J Senf und daraus gewonnene
Erzeugnisse

K Sesamsamen und daraus
gewonnene Erzeugnisse

L Schwefeldioxid und Sulfite

M Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

N Weichtiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse

1 mit Farbstoff - 2 mit Konservierungsstoff - 3 mit Antioxidationsmittel - 4 mit Geschmacksverstarker -
5 geschwefelt — 6 geschwaérzt - 7 mit Phosphat - 8 koffeinhaltig - 9 chininhaltig - 10 mit SGBungsmittel -
11 gewachst - 12 StBungsmittel mit Aspartam oder Aspartam-Acesulfamsalz Angabe des Zusatz

"enthélt eine Phenylalaninquelle"



